DINERKAART

VOORGERECHTEN

Frieslander rib-eye carpaccio
Pijnboompitjes, truffel mayonaise en oude kaas

Gebakken coquille
Creme van bloemkool, pastinaak chips,
crunch van prosciutto en een kruidenolie

@) Frisse zomer salade
Venkel, radijs, asperge en rivierkreeft
(vegetarisch mogelijk)
Soepen en brood

@ Vers afgebakken brood

Pesto, alioli en huisgemaakte kruidenboter
7 Courgette soep met gerookte zalm
7) Mosterd soep met spek

11,50

HOOFDGERECHTEN

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
seizoensgroenten, patat en mayonaise

Vleesgerechten

Entrecote vit de streek 250 gram
Gegrilde Friese weide rund met rode wijn saus

Gebakken Varkenshaas
Amelander mosterd roomsaus,
paddenstoelen mix en bospeen

Eendenborst
Sousvide gegaard, honing-abrikozen sausje,
wortel creme en aardappeltjes

Allergenen?
Heeft u een allergie of een intolerantie?

Visgerechten

Zeebaars op de huid gebakken
Venkel, spinazie, bearnaisesaus

Gebakken zalm
Asperges, ratatouille, hollandaise saus en citroen

Catch of the day

Vegetarische gerechten

7 Tortilla taart
Wraps met verschillende soorten groenten,
pestosaus en Amelander kaas

7) BBQ spies
Spies gevuld met halloumi, diverse soorten groenten,
zoete aardappel en mais

23,50

21,50

dagprijs

19,50

19,50

NAGERECHTEN

Bastogne parfait
Amelander ijs, karamelsaus, gezouten karamel
pinda crumble en slagroom

Lava cake
Amelander ijs, witte chocolade crunch en framboos

Cheesecake oreo cookie

Coupe advocaat
Vanille ijs, advocaat en slagroom

Chocolate & caramel cheesecake (glutenvrij)
Kaasplankje

met verschillende soorten kazen van kaasboerderij Ameland

Patisserie plankje
met handgemaakte bonbon’s van de Swiete Loads

Wij werken samen met Amelands Produkt

Vraag de bediening naar de mogelijkheden. EE 1’(71A]<‘]I; Dit houdt in dat wij gebruik maken van
79 Vegetarisch (mogelik) DE DRIESPRONG diverse producten van eigen bodem.

SINDS 1990

Volg ons via social media voor al onze nieuwtjes, acties of laat een recentie achter
ﬂ @driesprongameland @driesprongameland driesprong ameland




ABENDMENU

Fisch
Auf der Haut gebackener Wolfbarsch 23,50
Fencel, spinat und sauce béarnaise

C'a.rpaccm vom Rib-eye . __ Lachs 21,50
Pinienkerne, Triiffel-Mayonnaise und altem Kése

VORSPEISEN

Spargel, Ratatouille, Hollandaise und Zitrone

Gebratene Jakobsmuscheln C

atch of the da
Creme von Blumenkohl, Pastinake chips, y
crunch von prociutto und krauterél

@) Sommer Salat 11,50 )
Fenchel, Rettich, Spargel und Flusskrebs ¢) Tortilla torte 19,50

(auch als vegetarische Option zu bestellen) Tortilla mit verschiedenem Gemuse,
Pesto und Amelander Kése

Supe und Brot ) BBQ spies 19,50
7) Frisch gebacken Brot Spiess mit Halloumi, GemUse, SiBkartoffel und mais

Tagespreis

Vegetarische Gerichte

Pesto, alioli und hausgemachte Krauterbuter

@ Zucchinisupe mit Raucherlachs

7 Senfsupe mit speck

NACHTISCH

HAUPTGERICHTE Bastogne parfait 7,50

Amelénder eis, karamelsofe, salzigen
karamellisierten Erdnuss Crumble

Alle Hauptspeisen werden serviert mit
saisonalem Gemise, Pommes und Mayonnaise Lava cake 71,50
Amelénder eis mit Cruch von weifier Schokolade und Himbeere

Fleisch Cheesecake oreo cookie 7,50

Entrecote aus der Region 250 gram Coupe advocaat 6,50

Gegrilltes Entrecote aus der Region, 250g mit Rotwein sofie Vanille-Eis, Eierlikr und Schlagsahne

Schweinefilet , Schokoladen & Karamel Cheesecake(Glutenfrei) 6,50
Ameldnder Senf-Rahm sof3e, Pilzen und Karotten

Verschiedene Ameldnder Kasesorten 9,50
Entenbrust

Sousvide gegart, Honig-Aprikose sofe, Selbstgemachte Pralinen 9,50
Karotten-Creme und Kartoffeln vom Amelander ‘Swiete Loads'

A =
Allergien? TR
Haben Sie eine Allergie oder Unvertréglichkeit? LI | | Z Die Zusammenarbeit mit Amelands Produkt
Fragen Sie den Kellner nach den Maglichkeiten. EETCAFE beinhaltet, dass wir verschiedene Produkte

/) Vegetarisch (Maglich) m aus eigenem Anbau verwenden.

SINDS 1990

Folgen Sie uns auf den sozialen Medien fiir all unsere Neuigkeiten, Werbeaktionen oder hinterlassen Sie eine Bewertung

ﬂ @driesprongameland @driesprongameland driesprong ameland




